>HAMUR ISLERI

FAzza Pugliese Soganll

Toplam 1544 dk Haz1rIB6 dk - Pigsirme 9 dk 4 kisilik Zor ~570 kcal AclllbarZ7/10

Pizza Pugliese, soguk fermente hamuru domates sosu, ince sogan, zeytin ve mozzarella ile tamamlayan
Gliney Italya tarzpizzadir.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 gr Ekmeklik un

* 325 ml Su

*10gr Tuz

« 1.5 gr instant maya

« 1 yemek kas@iZeytinyagl
Sos igin

« 1 su bardagDomates puresi

1 dig Sarlmsak

* 1 cay kas@iKuru kekik
Uzeri igin

2 adet Kuru sogan

« 0.5 su bardagSiyah zeytin

» 180 gr Mozzarella peyniri

* 1 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1

1. Ekmeklik un, su, tuz, instant maya ve zeytinyaglylgyiizde 65 hidrasyonlu hamur hazlrlayln.
2. Hamuru kapatlpuzdolablnd&4 saat soguk fermente edin.

3. Domates puresi, ezilmis sarlmsakre kuru kekigi kargtlrgosu hazlrlayln.

4. Kuru soganlarfok ince dograylnl tutam tuzla 5 dakika bekletip suyunu s1kin.

5. Flrpiiza taslyldirlikte 270°C slcakja 1sitln.

6. Hamuru aglnsosu surlin, mozzarella peyniri, sogan, siyah zeytin ve zeytinyadEkleyin.

7. PizzayB ile 9 dakika pisirip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

SoganZXok ince kesip hafif tuzlamak pizzanlnizerinde yanmadan yumusamaslrshglar.



SERVIS ONERISI

Domatesli salata ve soguk feslegenli limonatayla servis edin.

Alerjenler

Gluten St
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