>HAMUR ISLERI

zza Pugliese

Toplam 1512 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Zor ~560 kcal Aclllbar17/10

Pizza pugliese, domates sosu, mozzarella, klrm¥pfan, zeytin ve kapariyle tuzlu aromasbne ¢lkarGuney
italya tarzbir pizzadir.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 gr Ekmeklik un
* 315 ml Su
« 1 gr instant maya
10 grTuz
« 15 ml Zeytinyagl
Sos igin
« 220 gr Ezilmis domates
« 1 yemek kasiZeytinyagl
0.8 cay kasfiTTuz
Uzeri igin
« 220 gr Mozzarella
e 1 adet KIrmknfan
« 80 gr Siyah zeytin
» 2 yemek kasfiKapari

YapH¥1

1. Un, su, maya, tuz ve zeytinyaglrn/bgurup 63 hidrasyonlu hamur yapln.
2. Hamuru kapalkapta 24 saat buzdolablnddermente edin.

3. Hamuru pisirmeden 6nce 1 saat oda slcakj1nd@ekletin.

4. F1rRYD°C slcakja pizza taglyldsltlin.

5. Ezilmis domates, zeytinyage tuzu kargtlrln.

6. Hamuru a¢lsos, mozzarella, ince sogan, zeytin ve kapariyi ekleyin.

7. PizzayN0-12 dakika kenarkabarana kadar pisirin.

PUF NOKTASI

SoganXok ince kesmek yiksek 1sldmnmadan tatlanmaslrshdlar.



SERVIS ONERISI

Domatesli roka salatasve soguk maden suyuyla servis edin.

Alerjenler

Gluten St

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.appl/tarif/pizza-pugliese



