>HAMUR ISLERI

Rizza Quattro Stagioni

Toplam 1529 dk Haz1rl40 dk - Pigsirme 9 dk 4 kisilik Zor ~590 kcal AclllbarZ7/10

Pizza quattro stagioni, enginar, mantar, jambon ve zeytini dért ayrbéliimde kullanarak klasik italyan
pizzaslndanevsimleri aylrir.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
* 320 ml Su
2 gr Instant maya
10 grTuz
* 25 ml Zeytinyagl
Sos igin
¢ 1.3 su bardagDomates piiresi
« 6 yaprak Feslegen
Uzeri igin
* 260 gr Mozzarella peyniri
« 120 gr Enginar kalbi
« 120 gr Kiltir mantarl

* 120 gr Dana jambon

* 60 gr Siyah zeytin

YapH¥1

1. Un, su, maya ve tuzu yogurup ylizde 64 hidrasyonlu yumusak hamur hazl1rlayln.
2. Hamuru 24 saat buzdolablndaoguk fermente edin.

3. Hamuru oda s1cald1nd®0 dakika bekletin.

4. Domates puresi ve feslegeni kar§tlrgade sos hazlrlayln.

5. Mantarlarince dilimleyin, enginar ve zeytini stizdirun.

6. Hamuru a¢lpsos ve mozzarella ekleyin, Gst malzemeleri dort bolime aylrin.

7. PizzayR70°C flrlnda9 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Ust malzemeleri boliimlere aylrmakem gorsel diizeni hem klasik quattro stagioni karakterini korur.



SERVIS ONERISI

ince dilimleyip zeytinyagltoka salataslylaervis edin.

Alerjenler

Gluten St
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