>HAMUR ISLERI

$Hzza Romana

Toplam 1512 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Zor ~560 kcal

Pizza romana, ince ve ¢lthamuru domates, mozzarella, ancuez, kapari ve kekikle Roma tarziuzlu ve
dengeli bir pizzaya tagir.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 gr Pizza unu
* 305 ml Soguk su
« 1.5 gr instant maya
12 grTuz
« 20 ml Zeytinyagl
Sos igin
¢ 1 su bardagDomates sosu
Uzeriicin
* 220 gr Mozzarella
8 adet Ancuez fileto
« 1.5 yemek kas@Kapari
« 1 cay kasfiKekik

8 yaprak Feslegen

YapH¥1

1. Pizza unu, su, maya, tuz ve zeytinyaglyla/iizde 61 hidrasyonlu hamur yogurun.
2. Hamuru 24 saat buzdolablndaogduk fermente edin.

3. F1rla§ veya celikle 260°C slcalja 45 dakika 1s1tln.

4. Hamuru iki ince taban halinde agln.

5. Domates sosu, mozzarella, anguez, kapari ve kekigi hamurun Ustline yerlestirin.
6. PizzayN0 ila 12 dakika ¢1tlgana kadar pisirin.

7. Feslegen ve zeytinyadlylalcalservis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru ¢ok ince agmak Roma usuli pizzanlrgltkenarlrdelirginlestirir.



SERVIS ONERISI

Flrlndaonra birka¢c damla zeytinyagdve feslegenle servis edin.

Alerjenler

Gluten St Deniz uridnleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/pizza-romana



