>HAMUR ISLERI

Hizza Salsiccia Friarielli

Toplam 1544 dk Haz1rIB6 dk - Pigsirme 9 dk 4 kisilik Zor ~620 kcal AclllbarB/10

Pizza salsiccia friarielli, soguk fermente hamuru italyan sosis, aclmgesillik ve mozzarella ile tamamlayan
Napoli usult guclu bir pizzad1lr.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 gr Pizza unu

* 320 ml Su

*10gr Tuz

« 1.5 gr instant maya

« 1 yemek kas@iZeytinyagl
Sos igin

« 2 disg Sarlmsak

« 2 yemek kasfiZeytinyagl
Uzeri igin

« 220 gr italyan sosis

250 gr Friarielli veya brokoli rabesi

« 200 gr Mozzarella peyniri
* 0.5 cay kasf@iPul biber

YapH¥1

1. Pizza unu, su, tuz, instant maya ve zeytinyaglrkargtlrigizde 64 hidrasyonlu hamur yogurun.
2. Hamuru kapalkapta 24 saat buzdolablndaoguk fermente edin.

3. Friarielliyi iri dograylnsarlmsake zeytinyaglylat dakika soteleyin.

4. italyan sosisi kiiciik parcalar halinde hazlrlayin.

5. Flrhidza taslyldirlikte 270°C slcalda 1sltln.

6. Hamuru aglnmozzarella, sosis, friarielli ve pul biberi yerlestirin.

7. PizzayB ile 9 dakika kenarlarkabarana kadar pisirip servis edin.

PUF NOKTASI

Friarielliyi 6nceden klsaotelemek pizzanlrnistinde sulanmaslrehgeller.



SERVIS ONERISI

Limonlu roka ve sade zeytinle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten St
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