>HAMUR ISLERI

Pizza Tonno e Cipolla

Toplam 1512 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Zor ~590 kcal Aclllbar17/10

Pizza tonno e cipolla, domates soslu soguk fermente hamurun Gstiinde ton bal@lklrmknfjan ve moz-
zarella taglyarklasik italyan pizzas1dir.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 gr Ekmeklik un
* 315 ml Su
« 1 gr instant maya
10 grTuz
« 15 ml Zeytinyagl
Sos igin
« 220 gr Ezilmis domates
« 1 yemek kasiZeytinyagl
0.8 cay kasfiTTuz
Uzeri igin
« 220 gr Mozzarella
« 180 gr Suizilmis ton balgl

e 1 adet KlIrmknfjan
* 1 cay kasf@iKekik

YapH¥1

1. Un, su, maya, tuz ve zeytinyag1lrkar§t1rg38 hidrasyonlu hamur yogurun.

2. Hamuru kapatl24 saat buzdolablnddermente edin.

3. Hamuru oda s1lcalj1lndd saat gevsetin.

4. Flrlidzataslyl@270°C 1sltln.

5. Ezilmis domates, zeytinyage tuzu kartlrgosu hazlrlayln.

6. Hamuru aglnsosu surlin; mozzarella, ton balfjlince klrmkofjan ve kekigi ekleyin.

7. PizzayN0-12 dakika k1lzaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

Ton balflnyli sizmek pizzanlrylizeyinde fazla yag birikmesini 6nler.



SERVIS ONERISI

Limonlu yesil salata ve soguk ayranla servis edin.

Alerjenler

Gluten St Deniz uridnleri

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pizza-tonno-e-cipolla



