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>T Placki Ziemniaczane
Toplam 30 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 15 dk 4 kişilik Kolay ~226 kcal Açl1k bar1 3/10

Placki ziemniaczane, rendelenmiş patates hamurunun tavada k1zart1lmas1yla haz1rlanan ve Polonya'da 
sade ya da sos eşliğinde yenilen klasik patates pankekleridir.

Malzemeler

• 4 adet Patates

• 2 yemek kaş1ğ1 Un

• 1 adet Yumurta

• 0.5 adet Soğan

• 0.5 su bardağ1 Ayçiçek yağ1

• 4 yemek kaş1ğ1 Ekşi krema

Yap1l1ş
1. Patates ve soğan1 rendeleyip suyunu hafifçe s1k1n.

2. Un ve yumurtay1 ekleyip kar1şt1r1n.

3. Kar1ş1m1 ayçiçek yağ1nda iki yüzü k1zarana kadar pişirin.

4. Placki ziemniaczane'yi ekşi krema ile servis edin.

PÜF  NOKTASI

Patatesin suyunu hafifçe s1kmak pankeklerin tavada daha iyi k1zarmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na ekşi krema ile s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Süt
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