<WAVUK YEMEKLERI

Rllo Cacciatora

Toplam 40 dk Haz1rllld dk - Pisirme 26 dk 4 kisilik Orta ~312 kcal AclllbarZ7/10

Pollo cacciatora, tavugu domates ve otlarla pisirerek italyan ev usulii sulu ve rahatlat1dir ana yemek
sunar.

Malzemeler
« 700 gr Tavuk but
« 1 su bardagDomates puresi
« 1 adet Sogan
* 2 dis Sarlmsak
* 0.5 cay kasfiKekik

Yap¥1

1. Tavuk but ve Domates puresi malzemelerini dograylpgavaya alln.
2. Kekik dncesi aromatik k1sngt4 dakika kavurun.

3. Kekik ekleyip yemegi kar§tlrhe kenarda bekletin.

4. Tavuk but yumusaylsuyunu cekene kadar 18-22 dakika pisirin.

o

Tavuk but piser pismez slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Tavugu 6nce renk ald1lrmalsosun lezzetini belirginlestirir.

SERVIS ONERISI

Tavugu slcakeerin, yanlngolenta ya da ekmek koyun.
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