
< W TAV U K  Y E M E K L E R I

<W Pollo Cacciatora
Toplam 40 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 26 dk 4 kişilik Orta ~312 kcal Açl1k bar1 7/10

Pollo cacciatora, tavuğu domates ve otlarla pişirerek İtalyan ev usulü sulu ve rahatlat1c1 bir ana yemek 
sunar.

Malzemeler

• 700 gr Tavuk but

• 1 su bardağ1 Domates püresi

• 1 adet Soğan

• 2 diş Sar1msak

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kekik

Yap1l1ş
1. Tavuk but ve Domates püresi malzemelerini doğray1p tavaya al1n.

2. Kekik öncesi aromatik k1sm1 3-4 dakika kavurun.

3. Kekik ekleyip yemeği kar1şt1r1n ve kenarda bekletin.

4. Tavuk but yumuşay1p suyunu çekene kadar 18-22 dakika pişirin.

5. Tavuk but pişer pişmez s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Tavuğu önce renk ald1rmak sosun lezzetini belirginleştirir.

SERVIS  ÖNERISI

Tavuğu s1cak verin, yan1na polenta ya da ekmek koyun.
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