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<r Polonya Dereotlu Salatal1k Çorbas1
Toplam 26 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Kolay ~185 kcal

Polonya usulü dereotlu salatal1k çorbas1, rendelenmiş turşu salatal1k, patates ve yoğurdu ekşi, s1cak bir k1ş 
kasesinde buluşturur.

Malzemeler

• 4 adet Salatal1k turşusu

• 3 adet Patates

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 0.3 demet Dereotu

• 0.5 su bardağ1 Turşu suyu

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Patatesleri küp doğray1p sebze suyunda 15 dakika pişirin.

2. Rendelenmiş salatal1k turşusunu tereyağ1nda 3 dakika çevirin.

3. Turşu suyu ve turşuyu çorbaya ekleyip 5 dakika kaynat1n.

4. Yoğurdu 1l1tarak kar1şt1r1n, dereotuyla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Turşu suyunu azar azar eklemek ekşiliği kontrol etmeyi kolaylaşt1r1r.

SERVIS  ÖNERISI

Dereotu ve karabiberle s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/polonya-dereotlu-salatalik-corbasi


