>ET YEMEKLERI

FRorkolt

Toplam 90 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 75 dk 4 kisilik Orta ~348 kcal AclllbarB/10

Macar porkolt, bol klrmbifierle aglateste pisen etin koyu ve yogun tencere halidir.

Malzemeler
* 700 gr Dana kugbasl
« 2 adet Sogan
» 2 yemek kasfiTratik1rmitier

« 1 su bardagDomates piiresi

YapH¥1
1. Soganlagda 8 dakika karamelize edin.
2. Etive klrmhifieri ekleyip 5 dakika cevirin.

3. Domates puresi ve 1 su bardagklcalsu ekleyip 60 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Toz biberi slcakagda uzun blrakmaylhemen sleklemek rengini korur.

SERVIS ONERISI

Yanlndaslanm§ patates veya nokedli ile servis edin.

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/porkolt



