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{9panya PortakallCrema Kup

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~194 kcal Aclllbar?/10

ispanya portakalltrema kup, kremaylportakal kabugu ile bulusturarak yumusak ve narenciye kokulu bir
bardak tatllsunar.

Malzemeler

¢ 2 su bardagsut

* 3 adet Yumurta sarlsl

¢ 0.5 su bardagTloz seker

* 1 cay kasfiPortakal kabugu rendesi

YapH¥1

1. Yumurta sarllaite sekeri aglkenk alana kadar ¢1lrpln.

2. St portakal kabugu rendesiyle 1sltkaynamadan ocaktan alln.
3. lllksUtl yumurtalara azar azar ekleyin, kesilmeden kargtlrln.

4. Kar§lndiisik ateste 6-8 dakika kasfjkaplayacak klvamayetirin.

5. Kup bardaklara paylastlrim az 2 saat sogutun.

PUF NOKTASI

Portakal kabugunu ince rendelemek kremada actat blrakmaz.

SERVIS ONERISI

Kuplarsoguk sunun, Uistline portakal kabugu ve tarclrserpin.

Alerjenler

Sut Yumurta
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