<PATLILAR

Hbrtakallirmik Keki

Toplam 36 dk Haz1rlR dk - Pisirme 24 dk 6 kisilik Kolay ~238 kcal

Adana usulu portakallirmik keki, irmigi portakal kabugu ve yogurtla bulusturarak nemli, hafif ve parlak bir
kek yapar.

Malzemeler

« 1 su bardagirmik
e 1 su bardagln

« 1 su bardagIyogurt
2 adet Yumurta

1 yemek kasfiPortakal kabugu

Yap¥1

1. irmik, un, yogurt ve yumurtayla kek harclrkargtirin.

2. Portakal kabugu rendesini harca ekleyip homojenlestirin.
3. Karglnyhglanmg kallbalokip dizgince yayln.

4. Keki 180°C firlnd®-25 dakika pisirin.

5. llllolarak servis tabaglnaalln.

PUF NOKTASI

Portakal kabugunu ince rendelemek kekte actat blrakmaz.

SERVIS ONERISI

Keki 11Hunun, yanlnaay ve portakal dilimi koyun.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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