<PATLILAR

HAortakallIrmik Keki

Toplam 40 dk Haz1rllld dk - Pisirme 26 dk 8 kisilik Kolay ~248 kcal Aclllbar?/10

Portakallirmik keki, irmik ve yogurdu portakal kabuguyla bulusturarak nemli, narenciye kokulu ve sade
bir firxatllghpar.

Malzemeler

« 1 su bardagirmik

1 su bardagIyogurt

2 adet Yumurta

* 0.8 su bardagSeker

« 1 tatlkasf@Portakal kabugu

Yap¥1

1. Yogurt, yumurta ve sekeri plrtizsiiz olana kadar ¢1lrpln.

2. irmik ve portakal kabugunu ekleyip ak§kan kek harchazlrlayln.
3. Harckallbalokun, ylzeyini spatulayla diizeltin.

4. Keki 175°C flrlnd0-35 dakika pisirin.

5. Kek 1llylntimleyip servis edin.

PUF NOKTASI

Portakal kabugunu ince rendelemek kekte aclltlskini azaltlr.

SERVIS ONERISI

Keki 1liderin, Ustiine portakal surubu gezdirip sunun.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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