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<k Portakall1 Kladdkaka
Toplam 30 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 18 dk 8 kişilik Kolay ~290 kcal Açl1k bar1 2/10

İsveç'in içi hafif 1slak çikolatal1 keki, fazla süs istemeden yoğun kakaolu bir dilim verir.

Malzemeler

• 120 gr Tereyağ1

• 220 gr Şeker

• 90 gr Un

• 35 gr Kakao

Yap1l1ş
1. Kal1b1 yağlay1n, portakal kabuğunu rendeleyin, eritilmiş tereyağ1n1 1l1maya b1rak1n.

2. Tereyağ1n1 eritip diğer malzemelerle kar1şt1r1n.

3. Hamuru kal1ba dökün.

4. 180°C f1r1nda 18 dakika pişirin.

5. Kladdkaka'y1 10 dakika dinlendirip üzerine portakal kabuğu serperek 1l1k dilimleyin.

PÜF  NOKTASI

Ortas1 hafif sallan1rken ç1kar1n; fazla pişerse kladdkaka dokusu gider.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1nda hafif ç1rp1lm1ş krema ile servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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