<PATLILAR

fbrtakall Krema Kup

Toplam 16 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 6 dk 4 kisilik Kolay ~218 kcal

ispanya usulii portakall’krema kup, portakalkrema ve vanilyayla bulusturarak hafif, serin bir tatlyapar.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagKrema

¢ 0.8 su bardagPortakal suyu
» 2 yemek kasfiSSeker

* 1 cay kasf@ivanilya

YapH¥1

1. Krema, portakal suyu ve sekeri kasede ¢lrpln.
2. VanilyayEkleyip kar§1ngliriizsiiz hale getirin.
3. Kuplara paylastlripst ylzeyi dizeltin.

4. Tatllyduzdolablnd&0 dakika sogutun.

5. Soguk olarak bekletmeden servis edin.

PUF NOKTASI

Portakal kabugunu ¢ok ince rendelemek tatlldacllBtusmasiriler.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin.

Alerjenler

St

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/portakalli-krema-kup-ispanya-usulu



