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<J Antalya Portakall1 Labneli Krep
Toplam 25 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~232 kcal Açl1k bar1 6/10

Antalya portakall1 labneli krep, portakal kabuğu ve labneyi ince kreplerle buluşturarak ferah ve kremams1 
bir kahvalt1 haz1rlar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Un

• 2 adet Yumurta

• 150 gr Labne

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Portakal kabuğu rendesi

• 1 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Un, yumurta ve suyu ç1rparak hamur haz1rlay1n.

2. İnce krepleri tavada 6 dakika pişirin.

3. Labne ve portakal kabuğuyla doldurup servis edin.

PÜF  NOKTASI

Portakal kabuğunu ince rendelemek kreplerde ac1 tat b1rakmamas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Krepleri 1l1k verin, üstüne bal gezdirip portakal ekleyin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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