<KAHVALTILIKLAR

Antalya Portakalll.abneli Krep

Toplam 25 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~232 kcal Aclllbar®b/10

Antalya portakalllabneli krep, portakal kabugu ve labneyi ince kreplerle bulusturarak ferah ve kremams1
bir kahvalthazlrlar.

Malzemeler
e 1 su bardagln
* 2 adet Yumurta
« 150 gr Labne
« 1 tatikas@Portakal kabugu rendesi
1 su bardagSu

Yap¥1
1. Un, yumurta ve suyu ¢lrparakkhamur hazlrlayln.
2. ince krepleri tavada 6 dakika pisirin.

3. Labne ve portakal kabuguyla doldurup servis edin.

PUF NOKTASI

Portakal kabugunu ince rendelemek kreplerde aclat blrakmamaskaflar.

SERVIS ONERISI

Krepleri 1li4erin, tGstine bal gezdirip portakal ekleyin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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