<PATLILAR

BbrtakallTahinli irmik Kek

Toplam 36 dk Haz1rlR dk - Pisirme 24 dk 6 kisilik Kolay ~242 kcal

Mersin usulu portakallXahinli irmik kek, tahini portakal kabugu ve irmikle bulusturarak nemli, aromallve
yogun bir tatlIdilimi kurar.

Malzemeler

« 1 su bardagirmik

0.5 su bardagIahin

* 1 adet Portakal

* 2 adet Yumurta

* 0.8 su bardagSeker

¢ 1 tatikas@Kabartma tozu

Yap¥1

1. irmik, tahin ve yumurtayyenis kapta kargtlrin.

2. Portakallrsuyu ve ince rendelenmis kabugunu harca ekleyin.
3. Hamuru piruzsiz olana kadar kar§t1rikallbaokin.

4. Keki 175°C firind0-35 dakika pigirin.

5. Keki 15 dakika 1l1ndditipleyin.

PUF NOKTASI

Portakal kabugunu ince rendelemek kekte keskinlik blrakmadararoma verir.

SERVIS ONERISI

lI1lservis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Susam
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