
< W TAV U K  Y E M E K L E R I

<W Portakall1 Tavuk Kapama
Toplam 52 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 34 dk 4 kişilik Orta ~404 kcal

Antalya usulü portakall1 tavuk kapama, tavuk butlar1 pirinç ve portakal suyuyla buluşturarak misafirlik bir 
f1r1n yemeği kurar.

Malzemeler

• 700 gr Tavuk but

• 1.5 su bardağ1 Pirinç

• 1 su bardağ1 Portakal suyu

• 1 adet Havuç

• 2 su bardağ1 Tavuk suyu

Yap1l1ş
1. Tavuk butlar1n1 tavada 6 dakika mühürleyin.

2. Pirinci ve havucu f1r1n kab1na al1p portakal suyu ile tavuk suyunu ekleyin.

3. Tavuklar1 üzerine yerleştirip 200 derecede 24 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Portakal suyunu s1cak tavuk suyuyla kar1şt1rmak pirincin dibinde şekerli bir tabaka oluşmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Portakal dilimleriyle s1cak servis edin.
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