>ET YEMEKLERI

Horto Francesinha

Toplam 64 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 39 dk 2 kisilik Zor ~1050 kcal Aclllbar10/10

Francesinha, ekmek araslndaiftek, sosis, jambon ve peyniri acdomatesli bira sosuyla kaplayan Porto
sandvigidir.

Malzemeler

* 4 dilim Tost ekmegi

« 2 adet Dana biftek

« 2 adet Dana sosis

« 4 dilim Dana jambon

« 8 dilim Kasar peyniri

* 250 ml Bira

¢ 1 su bardagEt suyu

« 1 su bardagDomates puresi
1 adet Kuru sogan

* 2 dis Sarlmsak

» 2 yemek kasfiITereyagl

¢ 1 yemek kas@iM1shisastasl
« 1 tatikas@Ackos

« 0.5 cay kas@Tuz

» 2 adet Yumurta

YapH¥1
1. Sogan ve sarlmsglereyaglnd& dakika yumusatln.

2. Bira, et suyu, domates puiresi, ackos ve tuzu ekleyip 15 dakika kaynatln.
3. Milshisastaslralz suyla aclsosa ekleyin, 3 dakika koyulastlrln.

4. Sosu blenderdan gecirip slcakutun.

5. Biftekleri ve sosisleri tavada toplam 8 dakika pisirin.

6. Ekmekleri hafif klzarthiftek, sosis, jambon ve peynirle katlayln.

7. Sandvigleri 220°C flrlndidakika peynir eriyene kadar 1s1tln.

8. Yumurtalarsahanda 4 dakika pisirip her sandvicin Ustline yerlestirin.

9. Slcalsosu sandviglerin Ustline doklp servis edin.

PUF NOKTASI

Sosu blenderdan gegirmek peyniri kaplayan parlak ve plrtizsiiz Porto dokusunu verir.



SERVIS ONERISI

Patates klzartmaslylapsu tabaglrkenarlnddirikmis halde slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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