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>T Poznan Pyry z Gzikiem
Toplam 45 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 25 dk 4 kişilik Kolay ~360 kcal Açl1k bar1 6/10

Pyry z gzikiem, kabuklu haşlanm1ş patatesi taze peynir, ekşi krema, soğan ve dereotuyla sunan Poznan 
klasiğidir.

Malzemeler

• 1 kg Patates

• 350 gr Taze lor peyniri

• 0.8 su bardağ1 Ekşi krema

• 1 adet Kuru soğan

• 0.5 demet Dereotu

• 0.3 demet Frenk soğan1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Patatesleri kabuklu halde tuzlu suda 22 dakika haşlay1n.

2. Taze lor peyniri ve ekşi kremay1 çatalla ezin.

3. Kuru soğan1 çok ince doğray1n.

4. Dereotu ve frenk soğan1n1 k1y1n.

5. Peynirli kar1ş1ma soğan, otlar, tuz ve karabiberi ekleyin.

6. Patatesleri ikiye aç1p gzik kar1ş1m1yla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Patatesleri kabuklu haşlamak içini kuru ve yoğun tutar, gzik sosu suland1rmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Patatesleri ikiye aç1p üstüne gzik koyarak 1l1k servis edin.
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