>BEBZE YEMEKLERI

Poznan Pyry z Gzikiem

Toplam 45 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Kolay ~360 kcal Aclllbar®b/10

Pyry z gzikiem, kabuklu haslanm§ patatesi taze peynir, eksi krema, sogan ve dereotuyla sunan Poznan
klasigidir.

Malzemeler

1 kg Patates

« 350 gr Taze lor peyniri

¢ 0.8 su bardagEksi krema
1 adet Kuru sogan

* 0.5 demet Dereotu

* 0.3 demet Frenk soganl
« 1 tatikas@uz

< 0.5 cay kas@iKarabiber

Yap¥1

1. Patatesleri kabuklu halde tuzlu suda 22 dakika haslay1n.
2. Taze lor peyniri ve eksi kremayZXatalla ezin.

3. Kuru soganXok ince dograyln.

4. Dereotu ve frenk soganlrilyln.

5. Peynirli kar§lmaogan, otlar, tuz ve karabiberi ekleyin.

6. Patatesleri ikiye aclmzik karglmlytervis edin.

PUF NOKTASI

Patatesleri kabuklu haslamak i¢ini kuru ve yogun tutar, gzik sosu sulandlrmaz.

SERVIS ONERISI

Patatesleri ikiye aclpistiine gzik koyarak 11Hervis edin.

Alerjenler
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