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fkrofiterol

Toplam 80 dk Haz1rl4b dk - Pisirme 35 dk 8 kisilik Zor ~390 kcal Aclllbar?/10

Su hamuru toplarlnkmema ve cikolata sosuyla bulustugu klasik pastane tatl1s1.

Malzemeler

Hamur igin
e 1 su bardagln
1 su bardagSu
« 100 gr Tereyagl

* 4 adet Yumurta

Krema ve kaplamaigin
3 su bardagisit
¢ 1 su bardagSeker
« 120 gr Cikolata

Yap¥1

1. Suve tereyaglrkhynatlmnu ekleyin, hamuru 2-3 dakika pisirin.

2. Hamur 1l1nlyeenurtalarteker teker yedirin ve slkmdorbaslnalln.
3. Hamurdan kiguk toplar s1k1®0°C flrind2b-30 dakika pisirin.

4. St ve sekeri pisirip krema hazl1rlaylgikolatayyrkapta eritin.

5. Toplarkremayla doldurup Ustini cikolata sosuyla kaplayln.

PUF NOKTASI

Hamuru flrindaykémpagdBcmaylntoplar sonmeden kabarlr.

SERVIS ONERISI

Cikolata sosu soguyunca servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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