>APERATIFLER

Fulled Pork Sandvic

Toplam 265 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 240 dk 8 kisilik Zor ~560 kcal Aclllbarb/10

Amerikan barbeki klasiginde uzun pisen didiklenmis et, soslu ve lahana salatallsandvice donusdar.

Malzemeler

¢ 1.5 kg Dana dos

» 250 ml Barbekt sos

« 8 adet Sandvi¢ ekmegi
* 400 gr Coleslaw

YapH¥1

1. Eti baharatla ovun, barbeki sosunu 6l¢iin, sandvi¢c ekmeklerini kesip kenarda tutun.
2. Eti baharatla ovup kapalkapta 4 saat pisirin.

3. Eti catalla didikleyip sosla kargtlrln.

4. Ekmeklere et ve coleslaw koyarak servis edin.

PUF NOKTASI

Eti pisirmeden 20 dakika 6nce buzdolablndarglkarigaa slcakjlnayetirmek esit pisim saglar.

SERVIS ONERISI

Sandvici slcakerin, yanlnaoleslaw ve tursu salatalllkoyun.

Alerjenler

Gluten
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