
> Æ A P E R AT I F L E R

>j Pulled Pork Sandviç
Toplam 265 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 240 dk 8 kişilik Zor ~560 kcal Açl1k bar1 5/10

Amerikan barbekü klasiğinde uzun pişen didiklenmiş et, soslu ve lahana salatal1 sandviçe dönüşür.

Malzemeler

• 1.5 kg Dana döş

• 250 ml Barbekü sos

• 8 adet Sandviç ekmeği

• 400 gr Coleslaw

Yap1l1ş
1. Eti baharatla ovun, barbekü sosunu ölçün, sandviç ekmeklerini kesip kenarda tutun.

2. Eti baharatla ovup kapal1 kapta 4 saat pişirin.

3. Eti çatalla didikleyip sosla kar1şt1r1n.

4. Ekmeklere et ve coleslaw koyarak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Eti pişirmeden 20 dakika önce buzdolab1ndan ç1kar1p oda s1cakl1ğ1na getirmek eşit pişim sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Sandvici s1cak verin, yan1na coleslaw ve turşu salatal1k koyun.

Alerjenler

Gluten
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