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>Á Pumpkin Scone
Toplam 32 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 18 dk 6 kişilik Kolay ~186 kcal Açl1k bar1 4/10

Pumpkin scone, balkabağ1n1 unlu hamura katarak yumuşak, hafif tatl1 ve çay saati dostu bir Avustralya 
çöreği ç1kar1r.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Balkabağ1 püresi

• 2 su bardağ1 Un

• 0.5 su bardağ1 Süt

• 40 gr Tereyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kabartma tozu

Yap1l1ş
1. Un ve kabartma tozunu kasede kar1şt1r1n, soğuk tereyağ1n1 içine ovun.

2. Balkabağ1 püresi ve sütü ekleyip hamuru fazla yogurmadan toparlayin.

3. Hamuru hafif unlu zeminde kalinca aç1p ucgen ya da kare kesin.

4. Scone'lar1 220°C f1r1nda üstleri renk alana kadar 15-18 dakika pişirin.

5. Scone'lar1 10 dakika 1l1t1p servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru fazla yoğurmamak scone yap1s1n1 korur.

SERVIS  ÖNERISI

Scone'u 1l1k sunun, yan1na tereyağ1 ve reçel koyun.

Alerjenler

Gluten Süt
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