>ET YEMEKLERI

Ryttipanna med Agg

Toplam 35 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~360 kcal AclllbarB/10

Kilp patates, sogan ve etin tavada birlikte cevrildigi Pyttipanna, iskandinav ev mutfaginrtanlarizel
kullanma yoludur.

Malzemeler

* 500 gr Haglanmg patates
« 250 gr Dana eti
« 1 adet Sogan

* 4 adet Yumurta

YapH¥1

1. Haslanm§ patates ve Dana eti i¢in 6n hazlgtamamlaylgkalan Uriinleri tezgaha alln.

2. Patates ve eti kiicuk kupler halinde kesin.

w

Soganla birlikte yluksek ateste 12 dakika soteleyin.
4. Ayrbisirdiginiz yumurtayla servis edin.

5. Pyttipanna med Agg tarifini k1sair dinlenmeden sonra servis edin.

PUF NOKTASI

Patatesi ayrtavada renk ald1rlyrlestirirseniz lapa olmaz.

SERVIS ONERISI

Ustiine sahanda yumurta ve tursu pancarla servis edin.

Alerjenler

Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/pyttipanna-med-agg



