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>g Quebec Butter Tart
Toplam 83 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 18 dk 12 kişilik Orta ~290 kcal Açl1k bar1 2/10

Butter tart, tereyağ1, esmer şeker, akçaağaç şurubu, yumurta ve kuru üzümü minik tart hamurlar1nda 
ak1şkan pişiren Kanada tatl1s1d1r.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 180 gr Tereyağ1

• 0.3 su bardağ1 Soğuk su

• 1 su bardağ1 Esmer şeker

• 0.5 su bardağ1 Akçaağaç şurubu

• 2 adet Yumurta

• 0.8 su bardağ1 Kuru üzüm

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Vanilya

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Un, tereyağ1n1n 110 gram1 ve tuzu k1r1nt1 k1vam1na getirin.

2. Soğuk su ekleyip hamuru toparlay1n ve 30 dakika dinlendirin.

3. Hamuru aç1p 12 muffin gözüne tart kabuğu olarak yerleştirin.

4. Kuru üzümü s1cak suda 8 dakika bekletip süzün.

5. Kalan tereyağ1n1 eritip esmer şeker, akçaağaç şurubu, yumurta ve vanilyayla ç1rp1n.

6. Kuru üzümleri tart kabuklar1na paylaşt1r1p üstüne şekerli kar1ş1m1 dökün.

7. Butter tartlar1 190°C f1r1nda 16-18 dakika pişirin.

8. Kal1ptan almadan 20 dakika dinlendirin.

PÜF  NOKTASI

İçi hafif titrerken f1r1ndan almak butter tart merkezini ak1şkan b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Tartlar1 1l1k veya oda s1cakl1ğ1nda, şekersiz çay ya da kahveyle servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt



Yumurta
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