<PATLILAR

Xguebec Butter Tart

Toplam 83 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 18 dk 12 kisilik Orta ~290 kcal Aclllbar?/10

Butter tart, tereyaglesmer seker, akgaagac surubu, yumurta ve kuru tizimi minik tart hamurlarlnda
akgkan pisiren Kanada tatl1s1d1ir.

Malzemeler

¢ 2 su bardagln

« 180 gr Tereyagl

0.3 su bardagiSoguk su

* 1 su bardagEsmer seker

« 0.5 su bardaglAkcaagac surubu
* 2 adet Yumurta

¢ 0.8 su bardagXuru Gziim

« 1 tatikas@anilya

0.5 cay kasfTTuz

YapH¥1

1. Un, tereyag1lniri0 gramde tuzu klrlkilamlrggetirin.

2. Soguk su ekleyip hamuru toparlaylrve 30 dakika dinlendirin.

3. Hamuru a¢l@d2 muffin gézine tart kabugu olarak yerlestirin.

4. Kuru Gzimu slcalsuda 8 dakika bekletip stiziin.

5. Kalan tereyaglretitip esmer seker, akcaagag surubu, yumurta ve vanilyayla ¢1rpln.
6. Kuru tzumleri tart kabuklarlngaylastlrijstiine sekerli karglndbkin.

7. Butter tartlar1190°C f1rinda-18 dakika pisirin.

8. Kallptaralmadan 20 dakika dinlendirin.

PUF NOKTASI

ici hafif titrerken flrindamak butter tart merkezini akgkan blrakir.

SERVIS ONERISI

Tartlarlllleya oda slcakjlndagekersiz cay ya da kahveyle servis edin.

Alerjenler

Gluten St



Yumurta
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