<PATLILAR

Quebec Pouding Chomeur

Toplam 110 dk Haz1rlR0 dk - Pisirme 40 dk 8 kisilik Orta ~460 kcal Aclllbar?/10

Pouding chomeur, sade kek hamurunun ustiine slcalak¢aagac suruplu krema dokip flrindmslu hale
getiren Quebec tatlls1ld1lr.

Malzemeler

¢ 1.8 su bardagln

« 2 cay kasfiKabartma tozu

0.3 cay kasfiTTuz

* 120 gr Tereyagl

* 0.8 su bardagToz seker

* 2 adet Yumurta

¢« 0.8 su bardagisiit

« 1.5 su bardaglAkcaagac surubu
* 0.8 su bardagEsmer seker

¢ 1.5 su bardagKrema

* 1 cay kasfianilya

Yap¥1

1. Un, kabartma tozu ve tuzu bir kapta kar§tlrin.

2. TereyadVe toz sekeri 4 dakika aglkenk olana kadar ¢1lrpln.

3. Yumurtalarde vanilyayEkleyip kargtlrln.

4. Unlu karglnslitle dontsumli ekleyerek kek hamuru yapl1n.

5. Akcaagac surubu, esmer seker ve kremayb dakika kaynatln.

6. Hamuru yaglanmg kaba yaylnslcalsurubu Ustiine yavasga dokdn.

7. Pouding chomeuru 180°C f1rin®b-40 dakika pisirin ve 10 dakika dinlendirin.

PUF NOKTASI

Slcalgurubu hamura yavas dokmek kekin yukarkabarlsosun tabanda kalmaslngardlmeder.

SERVIS ONERISI

lIllservis edin, yanlnagekersiz ¢lrpliktema ekleyin.

Alerjenler



Gluten Sut Yumurta
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