>HAMUR ISLERI

Xguebec Tourtiere

Toplam 195 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 65 dk 8 kisilik Zor ~620 kcal Aclllbarl/10

Tourtiere, baharattdomuz ve dana klymasiatatesle baglaylgift kat hamur icinde pisiren Quebec etli
tartldir.

Malzemeler
e 3 su bardagln
« 200 gr Soguk tereyag1l
0.5 su bardagiSoguk su
* 500 gr Domuz klyma
* 300 gr Dana klyma
* 2 adet Patates
1 adet Kuru sogan
« 3 disg Sarlmsak
e 1 su bardagEt suyu
1 yemek kasf@iHardal
¢ 1 adet Yumurta
0.5 cay kas@lvenibahar
¢ 0.3 cay kas@Karanfil
« 0.3 cay kas@Trarcln
e 1.5 tatikas§TTuz
* 1 cay kasf@iKarabiber

YapH¥1

1. Un, soguk tereyaglsoguk su ve tuzun yarlslytart hamuru hazlrlayln.

2. Hamuru 30 dakika buzdolablndalinlendirin.

3. Patatesleri 15 dakika hasglaylpezin.

4. Kuru sogan ve sarlmsgb dakika yumusatln.

5. Domuz klymave dana klymaykleyip 12 dakika kavurun.

6. Etsuyu, hardal, yenibahar, karanfil, tar¢1nkarabiber, kalan tuz ve patatesi harca kargtlrin.
7. Hamurun yarlskallbgaylnsoguyan harcdoldurup ikinci hamurla kapatln.

8. Ustiine ¢clrpléwylumurta siriip 190°C firlndeb dakika pisirin.

PUF NOKTASI

ic harclsogutarak hamura koymak alt tabanlryagla 1slanmasiinier.



SERVIS ONERISI

Keskin tursu, hardallkalata ve k1z1llsbisuyla dilimleyin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta Hardal

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/quebec-tourtiere



