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<T Queso Fundido Burger
Toplam 45 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Orta ~590 kcal

Yüzde 20 yağl1 dana köfte, eriyen queso sos ve jalapeno turşusuyla haz1rlanan güçlü bir burger. Brioche 
ekmekte kremams1, ac1l1 ve sulu bir klasik füzyon tabağ1d1r.

Malzemeler

Köfte için

• 480 gr Dana k1yma (%20 yağl1)

• 1.3 çay kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

• 0.5 çay kaş1ğ1 Toz kimyon

Sos için

• 20 gr Tereyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Un

• 160 ml Süt

• 140 gr Cheddar peyniri (rendelenmiş)

• 2 yemek kaş1ğ1 Jalapeno turşusu (ince doğranm1ş)

Servis için

• 4 adet Brioche burger ekmeği

• 4 adet Domates dilimi

• 4 adet Marul yaprağ1

• 0.5 adet K1rm1z1 soğan

Yap1l1ş
1. K1ymay1 tuz, karabiber ve kimyonla nazikçe kar1şt1r1p 4 gevşek köfteye ay1r1n.

2. Döküm tavay1 veya griddle yüzeyini çok k1zg1n hale getirin, köfteleri bast1rmadan yerleştirip her yüzünü 3 
dakika mühürleyin.

3. Sos için tereyağ1n1 eritip unu 1 dakika kavurun, sütü azar azar ekleyerek pürüzsüzleştirin.

4. Cheddar peynirini sosa ekleyip eritin, jalapeno turşusunu kar1şt1r1n ve k1s1k ateşte s1cak tutun.

5. Brioche ekmekleri kesik yüzeylerinden k1sa süre k1zart1n.

6. Ekmeklere marul, domates, köfte, queso sos ve k1rm1z1 soğan yerleştirip hemen servis edin.

PÜF  NOKTASI

Köfteyi tavaya koymadan önce yüzeyi iyice k1zd1rmak kabuk oluşumunu h1zland1r1r.



SERVIS  ÖNERISI

K1zarm1ş patates ve lime dilimli lahana salatas1yla servis edin.

Alerjenler

Süt Gluten

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/queso-fundido-burger


