>HAMUR ISLERI

Xguiche Lorraine

Toplam 70 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 40 dk 8 kisilik

~460 kcal Aclllbar®/10

Lorraine bdolgesinin tereyagltart hamuru, yumurtalkrema ve dana pastlrmaslyfarlnlanir.

Malzemeler

Hamur igin
e 2 su bardagln
* 120 gr Tereyagl

Dolgu icin
* 4 adet Yumurta
1.5 su bardagKrema

¢ 150 gr Dana pastlrmasl

Yap¥1
1. Unve tereyaglyldhamur hazlrlayallbaayln.

2. Hamuru 180°C f1rlndab dakika on pisirin.
3. Yumurta, krema ve pastlrmaybargtlrt@amura dokin.

4. 180°C flrindb dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru 6n pisirin; krema dolgusu tabanislatmaz.

SERVIS ONERISI

Yesil salatayla 11Bervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/quiche-lorraine



