<PATLILAR

<Quindim

Toplam 55 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 35 dk 8 kisilik Orta ~250 kcal Aclllbar?/10

Brezilya'nlrparlak sartatllglimurta sarlstjndistan cevizi ve sekerle ipeksi bir kallgllr.

Malzemeler
10 adet Yumurta sarlsl
« 250 gr Seker
* 100 gr Hindistan cevizi rendesi

* 40 gr Tereyagl

YapH¥1
1. Yumurta sarls§eker ve Hindistan cevizi rendesini kar§tlrln.
2. Yaglanmi kallplargaylastlrln.

3. Benmaride 180°C f1rind®b dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Yumurta sarllarkilzgecten gecirin; tatlldgurizsiz doku olusur.

SERVIS ONERISI

Soguttuktan sonra kallptarglkarkahveyle servis edin.

Alerjenler

St Yumurta
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