>ET YEMEKLERI

KRainbow Roll

Toplam 73 dk Haz1rl86 dk - Pigirme 18 dk 4 kisilik Zor ~470 kcal Aclllbard/10

Rainbow roll, California igini d§tan somon, ton balfjlkarides ve avokado dilimleriyle kaplayarak renkli ve
gOsterigli bir uramaki hazlrlar.

Malzemeler

Sushi pirinciicin
* 2 su bardagXK1sdaneli sushi pirinci
2.2 su bardagSu
* 4 yemek kas@Piring sirkesi
« 2 yemek kas@iSeker
« 1 tatikas@uz
ic harg icin
4 adet Nori yapragl
< 180 gr Yengec surimi
1 adet Salatallk
* 2 adet Avokado
¢ 120 gr Sashimi kalite somon
¢ 120 gr Sashimi kalite ton bal1
8 adet Haslanm$ karides

« 2 yemek kasiMayonez
Servis igin

¢ 1 yemek kas@ISusam

* 4 yemek kasfilSoya sosu

Yap¥1
1. Sushi pirincini berrak su ¢lkan&adar ylkayln.

2. Pirinci suyla pisirip sirke, seker ve tuz kar§lmlytatlandlrin.

3. Surimi ve mayonezi kar§tlrisalataluzun serit kesin.

4. Nori Ustline piring yaylnters cevirip surimi, salatallke avokado koyun.

5. Ruloyu slklaarlpistiine somon, ton balfjlkarides ve avokado dilimleri dizin.
6. Streg filmle hafif bastlriekli sabitleyin.

7. Keskin blcakla® parcaya kesip susam ve soya sosuyla servis edin.



PUF NOKTASI

Ust bal1kdilimlerini strecle hafif bastlrmakuloyu keserken kaplamanlrkaymasZrihler.

SERVIS ONERISI

Wasabi, zencefil tursusu ve hafif soya sosuyla servis edin.

Alerjenler

Deniz Urdnleri Soya Susam Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/rainbow-roll



