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<p Rákóczi Túrós
Toplam 65 dk Haz1rl1k 30 dk · Pişirme 35 dk 8 kişilik Orta ~288 kcal Açl1k bar1 2/10

Rákóczi túrós, lorlu taban1 ve üstte çizgili beze dokusuyla Macar pastanelerinde görülen zarif ve hafif ekşili 
bir tatl1d1r.

Malzemeler

Taban için

• 250 gr Un

• 120 gr Tereyağ1

İç için

• 400 gr Lor peyniri

• 0.8 su bardağ1 Toz şeker

• 3 adet Yumurta

• 1 çay kaş1ğ1 Vanilya

Yap1l1ş
1. Un ve tereyağ1yla taban1 haz1rlay1p kal1ba bast1r1n.

2. Lor, şeker, yumurta ve vanilyayla iç harc1 kar1şt1r1n.

3. Tatl1y1 180°C f1r1nda 30 dakika pişirin.

4. Üstüne beze sürüp k1sa süre daha k1zartarak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Lorlu taban1 tam soğutmadan bezeyi sürmemek katlar1n net kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip 1l1k ya da soğuk servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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