<PATLILAR

fakoczi Taros

Toplam 65 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 35 dk 8 kisilik Orta ~288 kcal Aclllbar?/10

R&kdczi turds, lorlu tabandze Ustte ¢izgili beze dokusuyla Macar pastanelerinde gorilen zarif ve hafif eksili
bir tatl1d1r.

Malzemeler

Taban igin
* 250 grun
* 120 gr Tereyagl
icicin
* 400 gr Lor peyniri
* 0.8 su bardagToz seker

* 3 adet Yumurta

« 1 cay kasfivanilya

YapX1

1. Unve tereyaglyldaabanhazlrlaykallbdastlrin.
2. Lor, seker, yumurta ve vanilyayla i¢ harckargtlrin.
3. Tatl1yBO°C flrind®D dakika pisirin.

4. Ustiine beze siiriip k1saire daha klzartaralservis edin.

PUF NOKTASI

Lorlu tabantam sogutmadan bezeyi sirmemek katlarlmet kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip 1l3fa da soguk servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/rakoczi-turos



