<PATLILAR

fQventli Krem Kup

Toplam 20 dk HazlrlR dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~214 kcal

ingiltere usulii raventli krem kup, raventi krema ve kek k1rintlsiylasturarak ferah bir tatlyapar.

Malzemeler

* 250 gr Ravent

¢ 1 su bardagKrema

* 3yemek kasfiTToz seker
0.5 su bardagXKek kirlntlsl
* 1 cay kasfiVanilya

Yap ¥l
1. Raventi sekerle 6 dakika pisirin.
2. Kremayanilya ile ¢1rpln.

3. Kup tabanln&ek, ravent ve krema dizip sogutun.

PUF NOKTASI

Raventi fazla pisirmemek kup icinde taze bir meyve dokusu blraklr.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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