<PATLILAR

f&Qventli VanilyalTrifle Kup

Toplam 20 dk HazlrlR dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~228 kcal

ingiltere usulii raventli vanilyaltrifle kup, raventi vanilyal’krema ve kek pargalarlyldulusturarak katmanli,
serin ve zarif bir tatihazlrlar.

Malzemeler
* 300 gr Ravent
¢ 1.5 su bardagManilyalkrema
« 2 su bardagXKek kupu
» 2 yemek kasfiSeker

YapH¥1

1. Ravent ve Vanilyalkrema ile ana kar§lni&ncerede olusturun.
2. Ravent ve Seker malzemelerini Ust katman icin ayrtutun.

3. Ravent kar§1lmlap bardaklara esit bicimde paylastlrin.

4. Seker ekleyip kuplar20-30 dakika buzdolablndalinlendirin.

5. Vanilyalkrema serpip tatllyblaptan ¢lkargikarmazservis edin.

PUF NOKTASI

Raventi ok ezmeden pisirmek kup iginde parlak bir katman blraklr.

SERVIS ONERISI

Kuplarsoguk verin, Ustline ravent sosu ve kek kigkkleyin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/raventli-vanilyali-trifle-kup-ingiltere-usulu



