>ET YEMEKLERI

Reuben Sandwich

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 2 kisilik Kolay ~620 kcal

Reuben sandwich, cavdar ekmegi aras1naorned beef, sauerkraut, isvigre peyniri ve Russian dressing
koyup tavada klzartarAmerikan deli klasigidir.

Malzemeler

Sandvig igin
* 4 dilim Cavdar ekmegi
» 280 gr Corned beef
¢ 1 su bardagSauerkraut
« 4 dilim isvicre peyniri
« 2 yemek kasfiITereyagl
Russian dressing igin
* 3 yemek kasiMayonez
« 1.5 yemek kas@iKetcap
* 1 yemek kas@Tursu relish
« 1 tatikas@i Rendelenmis horseradish
* 1 cay kasf@iDijon hardall

Yap¥1

1. Mayonez, ketcap, tursu relish, horseradish ve Dijon hardallrkargtlrln.

2. Sauerkrautu stizuin ve tavada 2 dakika 1s1tln.

3. Corned beef dilimlerini ayntavada 2 dakika 1s1t1n.

4. Ekmeklerin d§ ylzune tereyadlic yliziine Russian dressing surin.

5. Ekmeklere corned beef, sauerkraut ve isvicre peynirini paylastirkapatlin.

6. Sandvigleri orta ateste her yizi 3 dakika, ekmek k1zarfyeynir eriyene kadar pisirin.

7. Ikiye kesip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Sauerkrautu iyice sizmek ekmegin k1lzarlrkgmumusamaslrihler.

SERVIS ONERISI

Dereotlu tursu, patates cipsi ve hafif lahana salataslylaervis edin.



Alerjenler

Gluten Sut Yumurta Hardal
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