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Toplam 45 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 30 dk 8 kişilik Kolay ~280 kcal Açl1k bar1 2/10

İrmikli, şerbetli klasik Türk tatl1s1. Hafif ve 1slak dokusuyla sevilir.

Malzemeler

Hamur için

• 1 su bardağ1 İrmik

• 1 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Şeker

• 3 adet Yumurta

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 1 paket Kabartma tozu

Şerbet için

• 2 su bardağ1 Şeker

• 2.5 su bardağ1 Su

• 1 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

Yap1l1ş
1. Şeker, su ve limon suyunu 8-10 dakika kaynat1p şerbeti soğumaya b1rak1n.

2. Yumurta ile şekeri köpürene kadar ç1rp1n, yoğurdu ekleyin.

3. İrmik, un ve kabartma tozunu ekleyip pürüzsüz kek harc1 haz1rlay1n.

4. Harçl1 tepsiyi önceden 180°C 1s1t1lm1ş f1r1nda 25-30 dakika pişirin.

5. S1cak revaninin üstüne soğuk şerbeti döküp en az 1 saat dinlendirin.

PÜF  NOKTASI

Kek s1cakken soğuk şerbet dök. Kek soğumuşsa s1cak şerbet kullan. İkisi birden s1cak olursa kek hamur gibi 
kal1r.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne Hindistan cevizi serpip yan1nda çayla 1l1k dilimler halinde sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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