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ReyhanlLorlu Yumurta Ekmegi

Toplam 18 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 8 dk 2 kisilik Kolay ~286 kcal

Hatay usull reyhanllorlu yumurta ekmedgi, bayat ekmegdi yumurtalkarglnve reyhan kokulu lorla bulustu-
rarak hlzbir sabah tabagXurar.

Malzemeler

« 4 dilim Bayat ekmek

* 2 adet Yumurta

« 120 gr Lor peyniri

* 0.3 demet Taze reyhan

* 0.3 su bardagsiit

Yap¥1
1. Lor peynirini ince klylgméyhanla kartlrln.
2. Yumurta ve sutu ¢lrpBkmekleri kar§lméaatlrln.

3. Ekmegitavada 6 dakika cevirerek pisirip lorlu harcla slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Lor kar§lmBbkimege yaydlktarsonra 2 dakika bekletmek i¢ klsmXwuru kalmasZlrihler.

SERVIS ONERISI

Uzerine kalan reyhankserpip slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/reyhanli-lorlu-yumurta-ekmegi-hatay-usulu



