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<^ Reyhanl1 Lorlu Yumurta Ekmeği
Toplam 18 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 8 dk 2 kişilik Kolay ~286 kcal

Hatay usulü reyhanl1 lorlu yumurta ekmeği, bayat ekmeği yumurtal1 kar1ş1m ve reyhan kokulu lorla buluştu-

rarak h1zl1 bir sabah tabağ1 kurar.

Malzemeler

• 4 dilim Bayat ekmek

• 2 adet Yumurta

• 120 gr Lor peyniri

• 0.3 demet Taze reyhan

• 0.3 su bardağ1 Süt

Yap1l1ş
1. Lor peynirini ince k1y1lm1ş reyhanla kar1şt1r1n.

2. Yumurta ve sütü ç1rp1p ekmekleri kar1ş1ma bat1r1n.

3. Ekmeği tavada 6 dakika çevirerek pişirip lorlu harçla s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Lor kar1ş1m1n1 ekmeğe yayd1ktan sonra 2 dakika bekletmek iç k1sm1n kuru kalmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine kalan reyhan1 serpip s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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