<CORBALAR

Wsmaniye ReyhanlITlavuklu Yogurt Corbas1

Toplam 34 dk Haz1rllld dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~176 kcal Aclllbarb/10

Osmaniye reyhanltavuklu yogurt corbasldidik tavuk ve yogurdu reyhanla birlestirerek ferah, yumusak ve
proteinli bir kase ¢lkarlr.

Malzemeler

* 250 gr Haslanm§ tavuk
¢ 1.5 su bardagIyogurt

« 0.3 demet Reyhan

* 1 yemek kas@iUn

* 4 su bardagSu

0.8 cay kas@TTuz

Yap¥1
1. Yodurtve unu ¢lrpln.

2. Suve tavukla tencereyi 1s1tfogurdu yavas ekleyin.

3. Tuz ve klylyméyhankkleyip 8 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Yogurdu ¢orbaya yavas eklemek kesilmeyi onler.

SERVIS ONERISI

CorbayXklcakserin, Ustline reyhan serpip yanlndakmek sunun.

Alerjenler

Gluten St

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/reyhanli-tavuklu-yogurt-corbasi-osmaniye-usulu



