<CORBALAR

Ribollita

Toplam 65 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 45 dk 6 kisilik Orta ~240 kcal Aclllbar®/10

Toskana mutfaglndarekmek, kara lahana ve fasulyeyle koyulasan rustik bir sebze ¢orbasl.

Malzemeler

* 1 demet Kara lahana

« 2 su bardagHaslanm§ kuru fasulye
« 4 dilim Bayat ekmek

« 1 adet Sogan

* 3 adet Domates

Yap ¥l

1. Sebzeleri tencerede 6-8 dakika yumusatln.

2. Bakliyatie slvBKleyip kaynatln.

3. Corbay25-30 dakika pisirin.

4. Bayat ekmekleri ekleyip 5 dakika daha bekletin.

5. Slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Bayat ekmek ¢orbanlrklvamlaglrtaze ekmek ayndokuyu vermez.

SERVIS ONERISI

Uzerine zeytinyaggezdirerek slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/ribollita



