>HAMUR ISLERI

Rjcottal M1sBoregi

Toplam 40 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 24 dk 6 kisilik Kolay ~248 kcal Aclllbarb/10

Ricottalinlshbredi, taze mlsficbtta ve ince hamurla bulusturarak nemli, hafif tatilve brunch sofralarlna
uygun bir dilim ¢lkarlr.

Malzemeler

* 4 adet Milfoy hamuru

« 2 su bardagM1stanesi
« 200 gr Ricotta

2 adet Yumurta

« 0.3 cay kasfiKarabiber

Yap¥1

1. MlskIicotta, yumurta ve karabiberi bir kapta iyice kargtlrin.

2. Milfoy hamurlarlrkbllbaerlestirip i¢ harcicine paylastlrin.

3. Ust yuizeyi spatulayla diizleyin, kenarlarice klvirin.

4. Boregi 200°C flrind®b-30 dakika kabarlklzaran&adar pisirin.

5. Biraz 1l1gdihdalilimleyip servis edin.

PUF NOKTASI

M1sgidden kullanmak icte diri ve sulu bir doku blraklr.

SERVIS ONERISI

Boregdi 1lierin, yanlngesil salata ve kahve koyun.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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