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Ricottal1 m1s1r böreği, taze m1s1r1 ricotta ve ince hamurla buluşturarak nemli, hafif tatl1 ve brunch sofralar1na 
uygun bir dilim ç1kar1r.

Malzemeler

• 4 adet Milföy hamuru

• 2 su bardağ1 M1s1r tanesi

• 200 gr Ricotta

• 2 adet Yumurta

• 0.3 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. M1s1r, ricotta, yumurta ve karabiberi bir kapta iyice kar1şt1r1n.

2. Milföy hamurlar1n1 kal1ba yerleştirip iç harc1 içine paylaşt1r1n.

3. Üst yüzeyi spatulayla düzleyin, kenarlar1 içe k1v1r1n.

4. Böreği 200°C f1r1nda 25-30 dakika kabar1p k1zarana kadar pişirin.

5. Biraz 1l1nd1ğ1nda dilimleyip servis edin.

PÜF  NOKTASI

M1s1r1 çiğden kullanmak içte diri ve sulu bir doku b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Böreği 1l1k verin, yan1na yeşil salata ve kahve koyun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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