>HAMUR ISLERI

Rjcottal Pizza Bianca

Toplam 1524 dk Haz1rIB6 dk - Pigsirme 9 dk 4 kisilik Zor ~610 kcal AclllbarZ7/10

Ricottallizza bianca, domates sosu kullanmadan sarlmsakticotta, mozzarella ve zeytinyaglyldeyaz,
kremamsle dengeli bir pizza verir.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 grUn

* 315 ml Su

2 gr Instant maya

10 grTuz

* 25 ml Zeytinyagl
Sos igin

* 250 gr Ricotta

« 2 dig Sarlmsak

1 cay kasf@ilimon kabugu
Uzeri igin

* 220 gr Mozzarella peyniri

« 40 gr Parmesan peyniri

* 1 demet Roka

YapH¥1

1. Un, su, maya ve tuzu kar§tlrIpdakika yogurun.

2. Hamuru zeytinyaglyl&aplaylmpuzdolablnd&4 saat soguk fermente edin.
3. Hamuru oda s1calJ1nd®0 dakika bekletip ac¢llabilihale getirin.

4. Ricotta, ezilmis sarlmsaklimon kabugu ve az tuzu kargtlrln.

5. Hamuru aglpicotta kar§lminde yayln.

6. Mozzarella ve parmesan ekleyin.

7. PizzayR70°C flrinda9 dakika pisirin, roka ile servis edin.

PUF NOKTASI

Ricottaydz limon kabuguyla agmak beyaz pizzanlraglrlamaslrehgeller.



SERVIS ONERISI

Flrlndariklncaka ve limonlu zeytinyaglylaervis edin.

Alerjenler

Gluten St

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/ricottali-pizza-bianca



