<KAHVALTILIKLAR

FAhze Muhlama

Toplam 22 dk Haz1lrlBkdk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Kolay ~360 kcal Aclllbar®b/10

Muhlama, tereyag1lnd&avrulan mlstinunu su ve tellenen peynirle bulusturan, Karadeniz kahvaltlslslicak
ve uzayan lezzetidir.

Malzemeler
* 3 yemek kasfiITereyagl
* 4 yemek kas@iM1slinu
1.5 su bardagSu
250 gr Kolot peyniri
0.5 cay kas§TTuz

Yap¥1

1. Tereyaglnavada kopurene kadar eritin.

2. M1istinunu ekleyip 5 dakika findKokusu gelene kadar kavurun.
3. Suyu azar azar ekleyip topak kalmayacak sekilde kar§tlrin.

4. KarglnBldakika k1sHteste koyulastlrln.

5. Peyniri ekleyip eriyene ve tel tel uzayana kadar kargtlrln.

6. Tereyagluzeye ¢lkincdcalservis edin.

PUF NOKTASI

Peyniri son asamada eklemek uzayan dokuyu korur.

SERVIS ONERISI

Bakltavada slcakutup mlsg&kmegiyle servis edin.

Alerjenler

Sat

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/rize-muhlama-telli-peynirli



