<MAKARNA & PILAV

foma Cacio e Pepe

Toplam 17 dk HazlrlBkdk - Pisirme 12 dk 2 kisilik Kolay ~565 kcal

Cacio e pepe, spagettiyi pecorino romano, bol karabiber ve nisastalinakarna suyuyla parlak sosa
baglayan Roma klasigidir.

Malzemeler
« 220 gr Spagetti
« 80 gr Pecorino romano
* 2 cay kasfiKarabiber
* 1 yemek kasfiTTereyagl

* 1 su bardagMakarna suyu

Yap¥1

1. Spagettiyi tuzlu kaynar suda paketten 2 dakika klsdaslayln.
2. Karabiberi tavada 1 dakika kokusu ¢lkan&adar 1s1tln.

3. Tavaya tereyagde yarlnsu bardagimakarna suyu ekleyin.

4. Makarnaylavaya allmisastalkuyla 1 dakika ¢evirin.

5. OcagXkapatlpecorinoyu azar azar ekleyerek sosu baglayl1n.

6. Gerekirse makarna suyuyla aglgemen tabaklayln.

PUF NOKTASI

Peyniri ocak kapallykereklemek sosun topaklanmaslrengeller.

SERVIS ONERISI

Taze c¢ekilmis karabiberle bekletmeden servis edin.

Alerjenler

Gluten St
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