<MAKARNA & PILAV

foma Cacio e Pepe

Toplam 20 dk Haz1rlBdk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Orta ~540 kcal

Cacio e pepe, makarna suyunun nisastaslylgecorino ve karabiberi kremamsXksosa ¢eviren sade ama
teknik bir Roma makarnasld1lr.

Malzemeler
* 400 gr Spaghetti
¢ 1.5 su bardagPecorino peyniri
« 2 tatlkas@ Karabiber
* 1 tatikas@TTuz

YapH¥1
1. Spaghettiyi az tuzlu kaynar suda al dente haslayln.
2. Karabiberi kuru tavada 1 dakika kokusu ¢lkan&adar 1s1tln.

3. Tavaya bir kepce makarna suyu ekleyin.

s

Makarnaylavaya allmisastalkuyla cevirin.

5. Ocak kapallykermpecorinoyu ekleyip kremamskos yapln.

PUF NOKTASI

Peyniri ocak kapallykereklemek sosun topaklanmasZlrihler.

SERVIS ONERISI

Isltlymdbaklarda bol karabiberle hemen servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/roma-cacio-e-pepe



