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<] Roma Spaghetti Carbonara
Toplam 25 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 15 dk 4 kişilik Orta ~660 kcal

Roma carbonara, spaghettiyi guanciale, yumurta sar1s1, pecorino ve karabiberle kremas1z ipeksi bir sosla 
kaplar.

Malzemeler

• 400 gr Spaghetti

• 150 gr Guanciale

• 4 adet Yumurta sar1s1

• 1 su bardağ1 Pecorino peyniri

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Karabiber

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Spaghettiyi tuzlu kaynar suda al dente haşlay1n.

2. Guancialeyi tavada 8-10 dakika yağ1n1 salana kadar k1zart1n.

3. Yumurta sar1s1, pecorino ve karabiberi kasede ç1rp1n.

4. Makarnay1 guanciale yağ1yla tavada buluşturun.

5. Ocak kapal1yken yumurtal1 sosu ekleyip h1zl1ca kar1şt1r1n.

PÜF  NOKTASI

Yumurta kar1ş1m1n1 ocak kapal1yken eklemek sosun omletleşmesini önler.

SERVIS  ÖNERISI

Bol karabiber ve ekstra pecorino ile hemen servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Süt
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