<MAKARNA & PILAV

foma Spaghetti Carbonara

Toplam 25 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Orta ~660 kcal

Roma carbonara, spaghettiyi guanciale, yumurta sarlsfiecorino ve karabiberle kremaslipeksi bir sosla
kaplar.

Malzemeler
* 400 gr Spaghetti
« 150 gr Guanciale
* 4 adet Yumurta sarlsl
* 1 su bardagPecorino peyniri
« 1 tatlkas@ Karabiber
1 tatikas@Tuz

Yap¥1

1. Spaghettiyi tuzlu kaynar suda al dente hasglayln.

2. Guancialeyi tavada 8-10 dakika yaglrshlana kadar k1zartln.
3. Yumurta sarlsfiecorino ve karabiberi kasede ¢lrpin.

4. MakarnayBuanciale yaglyldavada bulusturun.

5. Ocak kapallykeryumurtalkosu ekleyip h1zlldargtlrlin.

PUF NOKTASI

Yumurta kar§1lml=thk kapallykereklemek sosun omletlesmesini onler.

SERVIS ONERISI

Bol karabiber ve ekstra pecorino ile hemen servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarifroma-spaghetti-carbonara



