>HAMUR ISLERI

KRobman Pizza al Taglio

Toplam 1536 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 16 dk 6 kisilik Zor ~540 kcal Aclllbar17/10

Roman pizza al taglio, ytizde 65 hidrasyonlu hamuru tepside uzun fermente edip domates, mozzarella ve
feslegenle ¢ltiabanldilimler verir.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 gr Ekmeklik un

* 325 ml Su

2 gr Instant maya

*11 grTuz

* 35 ml Zeytinyagl
Sos igin

¢ 1.3 su bardagDomates piiresi

1 dig Sarlmsak

8 yaprak Feslegen
Uzeri igin

« 280 gr Mozzarella

¢ 30 gr Parmesan

» 2 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1

1. Un, su, maya ve tuzu ylzde 65 hidrasyonlu yumusak hamur olana kadar yogurun.
2. Hamuru zeytinyaglkaba allgpuzdolablnd®4 saat soguk fermente edin.

3. Hamuru yagllepsiye yaylmda slcakl1nd®0 dakika kabartln.

4. Domates puresi, ezilmis sarlmsakfeslegen ve tuzu kar§tlrgms yapln.

5. Hamurun Ustline sosu yaylnmozzarella ve parmesan serpin.

6. Tepsiyi 260°C flrlnddtl;1t1dana kadar 14-16 dakika pisirin.

7. Ustiine zeytinyagezdirip kare dilimleyerek slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru tepsiye yaymadan 6nce oda s1lcalkjlndajevsetmek blyik kabarclklakbrur.



SERVIS ONERISI

Kare dilimler halinde roka salatasdve soguk ayranla servis edin.

Alerjenler

Gluten St
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