<MAKARNA & PILAV

foma Spaghetti Carbonara

Toplam 30 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Orta ~650 kcal AclllbarB/10

Carbonara, spaghetti, guanciale, yumurta, pecorino ve karabiberi kremaslzparlak ve ipeksi bir sosla
bulusturur.

Malzemeler
* 350 gr Spaghetti
« 150 gr Guanciale veya pancetta
* 3 adet Yumurta
80 gr Pecorino romano
¢ 30 gr Parmesan
¢ 1 tatikas@Karabiber
« 1 tatikas@uz

YapX1
1. Guancialeyi kiclk ktpler halinde dograyln.

2. Yumurta, pecorino, parmesan ve karabiberi kasede ¢lrpln.
3. Spaghettiyi tuzlu suda al dente 9 dakika haslay1n.

4. Guancialeyi tavada 6 dakika ¢1lt1gtlryaglrdlrakln.

5. Makarna suyundan yarlnbardak aylripaghettiyi tavaya alln.
6. Tavayhtesten ¢cekip yumurtalkarglnitlzllekleyin.

7. Gerekirse makarna suyuyla sosu a¢glgemen servis edin.

PUF NOKTASI

Yumurta kar§1lmiiés kapallykereklemek sosun kesilip omlete donmesini onler.

SERVIS ONERISI

Bol karabiber ve ekstra pecorino ile 1s1tlattaklarda hemen servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta St
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