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<6� Romesco Sos
Toplam 15 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 0 dk 6 kişilik Kolay ~180 kcal Açl1k bar1 1/10

Köz biber, badem, ekmek ve zeytinyağ1yla haz1rlanan Katalan sosu.

Malzemeler

• 3 adet Köz k1rm1z1 biber

• 1 adet Domates

• 0.5 su bardağ1 Badem

• 0.5 su bardağ1 Ekmek içi

• 2 diş Sar1msak

• 0.3 su bardağ1 Zeytinyağ1

• 2 yemek kaş1ğ1 Sirke

Yap1l1ş
1. Biber ve domatesi 220°C f1r1nda 25 dakika közleyin.

2. Kabuklar1n1 soyup tüm malzemeleri robota al1n.

3. Sosu hafif pütürlü k1vam kalacak şekilde çekin.

4. 10 dakika dinlendirip servis edin.

PÜF  NOKTASI

Köz biberlerin kabuklar1n1 tamamen soyun; sosun dokusu pürüzsüz olur.

SERVIS  ÖNERISI

Izgara sebze, bal1k veya k1zarm1ş ekmekle servis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemiş

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/romesco-sos


