>BOSLAR & DIPPLER

Fomesco Sos

Toplam 15 dk Haz1rllb dk - Pisirme 0 dk 6 kisilik Kolay ~180 kcal Aclllbar1/10

K6z biber, badem, ekmek ve zeytinyaglyldazlrlanarKatalan sosu.

Malzemeler
* 3 adet Koz k1rmiher

1 adet Domates

« 0.5 su bardagBadem

* 0.5 su bardag Ekmek ici
* 2 dis Sarlmsak

0.3 su bardagZeytinyagl
* 2 yemek kas@Sirke

Yap¥1

1. Biber ve domatesi 220°C flrlnd®b dakika kozleyin.
2. Kabuklarlrsbyup tim malzemeleri robota alln.

3. Sosu hafif paturlt klvankalacak sekilde gekin.

4. 10 dakika dinlendirip servis edin.

PUF NOKTASI

K6z biberlerin kabuklarlidmamen soyun; sosun dokusu purizsiz olur.

SERVIS ONERISI

Izgara sebze, ballkeya klzarraEkmekle servis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemis
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