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>c Rømmegrøt
Toplam 30 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~310 kcal Açl1k bar1 6/10

Ekşi krema ve unla pişen rømmegrøt, üzerine tarç1n serpilen yumuşak ve s1cak bir İskandinav kahvalt1s1d1r.

Malzemeler

• 400 gr Ekşi krema

• 80 gr Un

• 300 ml Süt

• 1 çay kaş1ğ1 Tarç1n

Yap1l1ş
1. Ekşi kremay1 orta boy tencerede 5 dakika 1s1t1n.

2. Unu ekleyip tel ç1rp1c1yla pürüzsüz olana kadar kar1şt1r1n.

3. Sütü azar azar ekleyerek kar1ş1m1 aç1n.

4. Lapa k1vam1 al1ncaya kadar 7-8 dakika daha pişirin.

5. Tarç1n serperek s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kremay1 kaynat1rken sürekli kar1şt1r1n; un eklendiğinde pütür kalmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine tarç1n ve 1 tatl1 kaş1ğ1 eritilmiş tereyağ1yla servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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