<CORBALAR

$osehip Soup

Toplam 23 dk HazlrlBdk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Kolay ~118 kcal Aclllbary/10

Rosehip soup, kusburnunu hafif koyu klvamdaisirerek tatl®ksi ve serin bir iskandinav meyve ¢orbas1
yapar.

Malzemeler

« 2 su bardagKusburnu piresi
¢ 2 su bardagSu

0.3 su bardagSeker

« 1 tatikas@i Nisasta

YapH¥1

1. Kusburnu piresi ile suyu tencerede kar§tlriaynama noktaslnaetirin.
2. Sekeriilave edin ve tamamen eriyene kadar kartlrln.

3. Nisastaylhz soguk suyla aclgorbaya ince akltaralkekleyin.

4. Kar§lntafif koyulasana kadar 3-4 dakika pisirin.

5. Corbaykogutup kaselere allnsoguk servis edin.

PUF NOKTASI

Corbaylince stizmek klasik puriizstiz dokuyu verir.

SERVIS ONERISI

Corbay1lliferin, Ustline krema gezdirip badem ekleyin.

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/rosehip-soup-iskandinav-usulu



